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En Sologne, Maison Bécat donne de nouvelles perspectives 
aux vignes du territoire. Elle présente sa nouvelle création : 

un vin pétillant désalcoolisé pour profiter d’un mois de janvier 
sans alcool et donner vie aux arômes de demain.

Rondeur et longueur en bouche. Quelques notes de pomme, de poire et de pêche. En 
apparence, ce vin pétillant ressemble aux habituels grands crus de Loire, qui font la 
réputation du territoire depuis des générations. À un détail près : les Bulles de Sarment sont 
désalcoolisées. 

Une alternative crédible et raffinée 

« Au quotidien, nous travaillons avec un vigneron local et engagé, explique Théotime 
Mangenot, l’un des co-fondateurs de l’entreprise. Le processus de production est semblable 
à un vin classique. Nous ajoutons simplement une étape, avec la désalcoolisation par 
évaporation sous vide. Nous préservons les arômes, mais nous enlevons les degrés d’alcool ».

L’histoire a commencé un beau jour de printemps, entre amis et passionnés. Prolonger 
un savoir-faire ancré sur le territoire. Apporter une alternative crédible et raffinée au vin 
traditionnel. Les raisons de se lancer dans l’aventure étaient nombreuses. Elles se confirment 
au contact du terrain. 

« Nous remarquons une vraie appétence des consommateurs pour les vins désalcoolisés, 
rétorque Baptiste Brossard Kimmel, l’un des autres co-fondateurs. Cela leur permet de vivre 
des expériences conviviales et élégantes sans contrainte». 

Désalcoolisé : une demande en hausse constante
La tendance monte et s’affirme. Ainsi, en 2022, 56% des adultes affirmaient vouloir réduire 
leur consommation d’alcool. Par conséquent, l’engouement pour ces alternatives authentiques 
et désalcoolisées est manifeste. Ça l’est d’autant plus en ce début d’année qui se veut sans 
alcool pour beaucoup. Naturellement, il s’agit donc de la période choisie par Maison Bécat pour 
présenter sa toute nouvelle création : un vin pétillant sans alcool à l’originalité intrinsèque. 



« À travers ce vin, nous retrouvons la représentation typique du Chenin, abonde 
Baptiste Brossard Kimmel. Dès lors, cette bouteille se marie parfaitement avec du 
saumon, du foie gras, de la viande blanche ou des huîtres. Elle peut même s’apprécier 
au moment du fromage, ou en dessert, avec une tarte aux fruits ».

Des cuvées idéales pour le Dry January
Ainsi, Maison Bécat s’affirme comme un acteur évident du Dry January, avec une 
alternative sobre et peu calorique. Ce phénomène venu du Royaume-Uni, qui incite à 
l’abstinence de consommation d’alcool, ne cesse de gagner en popularité. 
En 2024, un Français sur trois compte suivre le mouvement et profiter d’un début 
d’année sans une seule goutte d’alcool.. 
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Maison Bécat est une histoire, le reflet d’une passion, le fruit des vignes de Sologne. 
Elle se veut le résultat d’un engagement, d’un mouvement audacieux. Elle donne vie 
à des vins élégants, authentiques et désalcoolisés qui racontent un territoire, des 
vignobles et des personnalités.

Bulles de Sarment
Vin pétillant sans alcool 

Terres de Sarment
Vin blanc sans alcool 
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